
Many’s
Menu 

Ouvert du lundi au samedi - 11h30 à 15h & 18h30 à 22h
 

57 avenue Jean Jaurès 95330 Domont
contact@manys.fr

01.34.07.00.33

Prix nets en euros TTC. Service inclus.



Chez Many’s, nos burgers sont 
préparés avec des produits frais et 
de qualité. Frites, sauces, tenders, 
desserts : tout est fait maison. 
Nos pains viennent chaque jour 
de la boulangerie Rouget, et nos 
viandes sont d’origine européenne.

Boeuf Many’s......................................................................................................................................................13,5
Bun’s, deux steaks smashés, sauce Many’s, cheddar, salade, oignons caramélisés

Nos burgers sont accompagnés 
de frites fraîches. 
Sauces au choix : 
Many’s, poivre échalottes, 
mayo truffe, miso spicy, ketchup

Boeuf Truffe..........................................................................................................................................................14,5
Bun’s, deux steaks smashés, sauce mayo truffe, cheddar, oignons frits, salade

Poulet Many’s....................................................................................................................................................14,5
Bun’s, poulet frit, sauce Many’s, cheddar, salade, oignons caramélisés

Poulet Avocat......................................................................................................................................................15,5
Bun’s, poulet frit, guacamole, Tomme de Savoie, tomate, oignons rouges 

Bun’s, steak végé, sauce balsamique, mozzarella, tapenade d’asperges, 
courgettes et aubergines grillées, salade 

3 tenders......................................5

Frites.................................................3,5

5 tenders......................................7

Petite

faim

Steak......................................2
Poulet.....................................2
Fromage.................................1

Suppléments

Fait 
maison

Burgers

Végé..............................................................................................................................................................................................15,5

Boeuf Poivre.........................................................................................................................................................14,5
Bun’s, deux steaks smashés, sauce poivre échalotes, comté, salade



1 boule : 2,5        2 boules : 4,5        3 boules : 5,5

Parfum au choix : vanille, chocolat, café, noix de coco, praliné, 
framboise, fraise, passion, mangue, citron vert, cacahuète

Supplément chantilly : 1,5 

Framboise melba..........................................................8,5

-25% 
pour les moins 

de 18 ans
Offre valable uniquement le midi, 

hors week-end.

Cookie..............................................................4,5

Coupes glacées

2 boules framboise , 1 boule vanille, framboises fraîches, 
coulis framboise, chantilly vanille, zeste citron vert

Expresso..................................................................................................6,5
2 boules café, expresso, chantilly vanille

Exotique......................................................................................................8,5
1 boule mangue, 1 boule passion, 1 boule citron vert, 
coulis passion, mangue fraîche, chantilly vanille 

Dame blanche praliné.....................................8,5
2 boules vanille, 1 boule chocolat, praliné maison, 
noisettes caramélisées, chantilly vanille

Creme brulée.................................6

Glaces

Desserts

Brioche perdue...................7,5
Caramel beurre salé et chantilly vanille
ou 
Praliné à l’ancienne et chantilly vanille



Serial Lager...............................................5,5

Bières

Vins
Chardonnay
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Verre
12 cl

4

Bouteille
75 cl

20
Vignoble Gilbert Chon, Val de Loire 
«Les Hauts de la Jousselinière» - I.G.P.

Mâcon-Villages
Terres Secrètes, «Réserve» - A.O.P.

Saint-Chinian
Cave de Saint-Chinian, 
«L’Excellence de Saint-Laurent» - A.O.P.

Côtes-de-Provence
Les Vignerons de Grimaud, 
«Cuvée du Golfe Prestige» - A.O.P.

Côtes-du-Rhône
Domaine Saint Privat, 
«Vieilles Vignes» - A.O.P.

Blaye-Côtes-de-Bordeaux
Château La Pointe - A.O.C.

6 30

3,5 17,5

5,5 27,5

3,5 17,5

4,5 21

Alcool 
4,9%

Sodas..................................................................3
Coca-Cola, Coca-Cola
Zéro, Coca-Cola Cherry, 
Ice Tea, Fanta Citron 
33cl

Jus de fruits..........................................3
Orange, pomme, 
mangue, multifruits
25cl

Eaux
Plate - 50cl..............................................................3
Gazeuse - 50cl..............................................3,5

Café.........................................................................2

CouleurLégère et désaltérante, au 
caractère fin et subtil

Sans alcool

White Nova..................................................6,5
Alcool 
5,5%

CouleurBière de blé IPA à l’amertume 
franche et houblonnée

Pink & Sour..............................................6,5
Alcool 
3,8%

CouleurBière rosée acidulée à la 
framboise, ultra rafraîchissante

Fat Dog...................................................................6,5
Alcool 

8%
CouleurTriple d’inspiration belge, ronde, 

épicée et chaleureuse

Leffe................................................................................4,5

Bières artisanales de la Brasserie d’Orville (95) :

Boissons

Desperados.........................................................5

Toutes nos bières sont servies en bouteille (33cl)


